
  

 

 

 

 

 

 

Kräftige Brühe / Klößchen und Maultaschen / 6,90 

Wildrahmsuppe / 6,90 

 

Gemischter Salatteller zum Hauptgang / 5,90  

  

Salatplatte / zwei Lammfilets auf Rösti / 19,90 

 

Salatplatte / rosa gebratene Würfel vom Rinderfilet / 19,90 

 

Salatplatte / gefüllte Kartoffeltaschen / Rote Bete-

Falafelbällchen / 14,90 

 

Gemüsemaultaschen auf Rahmchampignons / 15,90 

 

Krone-Burger vom Rind / Burgersoße / Tomaten / Speck /  

Röstzwiebeln / Pommes frites / 16,90 

 

Maultaschenplatte / Käsespätzle / Speck / Röstzwiebeln / 

Rahmchampignons / Kartoffelsalat / 17,90 

                                                                                                                                       

Zwiebelrostbraten / Röstzwiebeln / Sauerkraut / 

Schupfnudeln / 29,90  

 

Haigerlocher Leibspeise - Schweinemedaillon / 

Rinderfilet / Maultasche / Rahmchampignons /  

Käsespätzle / Röstzwiebeln / 23,90  

 

 

 

 

Krone- Schaufel 

Schweinerückensteaks / Rahmchampignons / Speck / Spiegelei / 

Kartoffelrösti / 18,90 

 

Schweinemedaillons / Rahmchampignons / 

hausgemachte Spätzle / 22,90 

 

Geschmorte Schweinebäckle / halbbreite Nudeln / 22,90 

 

Paniertes Schweineschnitzel / Pommes / 15,90  

 

Sauerbraten / Serviettenknödel / Blaukraut / 22,90 

 

Braten von der Putenoberkeule / Rahmsoße / hausgemachte 

Spätzle / 17,90 

 

Filet vom Steinbeisser / Tomate- Curry-Kräuterbutter / 

Salzkartoffeln / 24,90 

 

Hirschmedaillons / Pilzrahmsoße / hausgemachte Spätzle / 

Preiselbeeren / 34,90 

 

Wildragout / Preiselbeeren / hausgemachte Spätzle / 24,90 

 

Uria-Biorind    -von der Weide der Familie Maier aus Balingen/Ostdorf 

Rinderzunge/ in Kräuter-Madeirarahmsoße / Kroketten / 18,90 

 

Saure Nierle / Kartoffelrösti / 17,90 

 

 

Kronendessert „Café Gourmand /  

3erlei Dessert mit einem Espresso / 9,20 


